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. المعروضة في هذه الدراسة تعكس وجهة نظر كاتبهاإن الآراء
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 الموجز
 
 

يشـكل النبيذ، المعروف منذ آلاف السنين في المنطقة، أحد المشروبات الكحولية الأكثر طلباً في               
فهو بفوائده الصحية حين يُستهلك باعتدال، ووجوده على المائدة وفي الحفلات يخلق جو فخامة              . لبـنان 

هذا يفسر مكانة النبيذ المرموقة في السوق اللبناني        . لا يسـتطيع مشروب آخر الحلول مكانه      وضـيافة   
 .بالرغم من منافسة العرق الشديدة له، والذي هو المشروب الروحي التقليدي المنتج محلياً

تستكشـف هذه الدراسة إمكانية إنتاج نبيذ من نوعية جيدة وباستثمارات ممولة بقروض صغيرة              
المناطق المعنية إذاً هي بشكل خاص مناطق البقاع والشمال حيث          .  انتشار زراعة العنب   فـي مـناطق   

 .تنتشر في هذه الأيام زراعة العنب بشكل سريع، ولكن مع استهلاك ضعيف ممـا يخفض سعر العنب

 قنينة نبيذ في لبنان في السنة الأولى، مع نمو يسمح بالوصول إلى             ٨٠٠٠تـتوقع الدراسة مبيع     
وهي تظهر أنه، بجانب استثمار التجهيزات الذي يبلغ        . نيـنة مـباعة فـي السـنة الخامسة         ق ١٣١٤٤
لتغطية تكاليف الإنتاج للسنة الأولى     . أ. د ٢٠٠٠٠، يجـب توفير رأس مال إضافي قدره         .أ. د ١٢٠٠٠

 .التي يوضع خلالها الإنتاج حتى ينضج، وقسم من تكاليف السنة الثانية

    وموارد خاصة بقيمة  . أ. د ٩٠٠٠عقد قرض بقيمة    ضـمن هـذه الشـروط، ومـع افـتراض           
منذ السنة الأولى، وأكثر من     . أ. د ٨٨٠٠تقريـباً، قـد يصـل مدخـول رب العمل إلى            . أ. د ٢٣٠٠٠
في السنة الخامسة، يُضاف إليها مدخول أفراد العائلة الآخرين الذين يشتركون في النشاط             . أ. د ١٨٧٠٠

الذي تم احتسابه من ضمن الأكلاف، في حال كان رب          . أ. د ٢٠٠٠بصـفة موظفيـن، والإيجار البالغ       
 .العمل يملك مكان إقامة مصنعه

نظـراً لكـون الإنـتاج لا يتم سوى على فترة تمتد إلى ثلاثة أشهر متتالية، يمكن لمالك مصنع                   
 .الخمور إضافة نشاطات أخرى بهدف تحسين معيشته ومعيشة أفراد عائلته

 
 
 
 




