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 الفهرس
 

٣  الموجز

٤  وصف المشروع وفوائده-١
  وصف المشروع١-١
  فوائد المشروع٢-١

٤   تحليل السوق-٢
  وصف السوق١-٢

 المنتجات١-١-٢
لبنانيون المنتجون ال٢-١-٢

٧   الاتجاهات والفرص٢-٢
  المخاطر٣-٢

٨   المضاربة٤-٢
  الأسواق المستهدفة٥-٢

٨   طرق الإنتاج-٣
  بعض الوصفات وطرق تحضيرها١-٣
 محفوظ البط١-١-٣

٩  جانبون الريف، المملح٢-١-٣
 جانبون الريف، على الناشف٣-١-٣

١٠  لجانبون المصنع من لحم الخنزير الواقع تحت الركبةنوع من ا:  الجانبونة ٤-١-٣
 باتيه مصنوع من كبد البط٥-١-٣

١١  باتيه مصنوع من كبد الخنزير٦-١-٣
 باتيه مصنوع من لحم الأرانب٧-١-٣
 مقانق من كبد البط٨-١-٣

١٢  مقانق من كبد الخنزير٩-١-٣
 مقانق الخنزير١٠-١-٣
مسطحة مقانق طويلة أو ١١-١-٣

١٣  مقانق الدجاج الحبشي١٢-١-٣
   الأحجام٢-٣
   المواد الأولية٣-٣

١٤   البط١-٣-٣
  دجاج الحبش والدجاج٢-٣-٣
  الأرانب٣-٣-٣
  الأوز٤-٣-٣
  الخنازير٥-٣-٣

١٥    وسائل التعبئة٤-٣
  التجهيزات٥-٣
  طرق الإنتاج٦-٣
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 التدخين١-٦-٣
١٦  التمليح٢-٦-٣

 الطبخ والتجفيف٣-٦-٣
 التتبيل٤-٦-٣

١٧  لحوم الطرائد٥-٦-٣
 الحشو والدفع٦-٦-٣

  اليد العاملة٧-٣
  إمكانيات مشاركة أفراد الأسرة٨-٣
  المساحة المطلوبة٩-٣
  موقع الإنتاج١٠-٣
  تنظيم أوقات العمل ومرونتها١١-٣
  مخاطر التلوث١٢-٣

 
١٨ ت البيع والتسويق تقنيا-٤

  تقنيات البيع١-٤
  تقنيات التسويق٢-٤
  سعر المبيع٣-٤

١٩  الدراسة المالية-٥
 الرساميل المستثمرة١-٥

٢٠  حساب النتائج المتوقعة٢-٥
 فرضيات العمل١-٢-٥
 الجداول المالية٢-٢-٥

٢١  تعليق٣-٢-٥
متوقعة الميزانيات والتدفقات النقدية ال٣-٥

 الفرضيات١-٣-٥
٢٢  الجداول المالية٢-٣-٥

 تحليل الحساسية٤-٥
٢٤  عوامل النجاح الأساسية-٦
٢٤   الخلاصة-٧

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  .إن الآراء المعروضة في هذه الدراسة تعكس وجهة نظر كاتبها
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 الموجز
 
 

 وقد بينت   ...، إلخ نان، إنتاج الباتيه مثلاً والمقانق    تعـالج هذه الدراسة قضية تصنيع اللحوم في لب        
أن السـوق اللبنانـية تستهلك كمية كبيرة من اللحوم المصنعة بالرغم من أن بعض الأديان تحرم على                  

 .معتنقيها استهلاك لحم الخنزير الذي يشكل إحدى المواد الأولية لتصنيع اللحوم

سروان وقسم من بيروت ولبنان الشمالي      تـتركز سـوق اللحـوم المصنعة في مناطق المتن وك          
أما الأسواق المستهدفة فهي الفنادق والمطاعم، والأميركيون والأوروبيون المقيمون في لبنان           . وزحلـة 

 . بالإضافة إلى المخازن الكبرى

 بواسطة قرض والباقي من أموال ٤٠٠٠أ، . د٨٩٠٠تبيـن الدراسـة أن توظيف رأسمال بقيمة         
يشكل إذا  . ابتداء من السنة الثالثة   . أ. د ١١٠٠ن للمستثمر دخلاً شهرياً بقيمة      صاحب المشروع، قد تؤم   

 .هذا النشاط إحدى النشاطات التي يمكنها أن تساعد في عودة الأسر المهجرة إلى قراها الأصلية

يسـتطيع صانع اللحوم مع مرور السنين واكتساب الخبرة وحسن اختيار نوعية اللحم، الوصول              
نتاج الباتيه والمقانق من مختلف اللحوم ووفق طرق مختلفة تتفق مع أذواق المستهلكين             تدريجـياً إلى إ   

 .وبناء على ذلك يتمكن من زيادة دخله وتأمين مستوى معيشة جد لائق له ولأسرته. المتنوعة




