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 الموجز
 
 

أما في أيامنا، فتعتمد هذه الطريقة بسبب       . خلال مدة طويلة من الزمن كان تدخين السمك وسيلة لحفظه         
 .فهذه عملية محض تجارية. طعم عطر الخشب واللون الذي يضفيه على السمك

دراسة ظروف إدخال طريقة تدخين السمك إلى لبنان ونموها، وتظهر أيضا انه بالرغم من              تحلل هذه ال  
قلة معامل تدخين السمك في لبنان، فان المستهلك اللبناني سبق له وعرف السمك المدخن، خصوصا السلمون                 

 ...والترويت والرنكة، الخ

غير . ، تصل كل سنة إلى لبنان     تظهر أيضا أن هناك كميات كبيرة من السمك المدخن، خاصة السلمون          
 .أن سعر مبيعها يجعل منها منتجات كمالية مخصصة  لفئة صغيرة من الناس الميسورين

 وتظهر الدراسة أيضا انه يمكن تصنيع السمك المدخن بشكل جيد في لبنان ، لكن فرص نجاح هذا العمل                    
 . بعين الاعتبار أذواق المستهلكينتتعلق بحسن اختيار أنواع السمك المعد للتدخين والذي يجب أن يأخذ

ممولة بموجب قرض،   . أ. د ٥٠٠٠أ، منه   . د ١١٠٠٠أخيرا، تظهر الدراسة انه مع استثمار تبلغ قيمته         
. أ. د٢١٠٠٠كلغ من السمك المدخن، خلال السنة الأولى، يصل المدخول السنوي إلى  ٢٠٠٠ومع إنتاج  كمية 

لدخل مهما إذا أخذنا بعين الاعتبار كلفة المعيشة في المناطق           يعتبر هذا ا  . في الشهر . أ. د ١٧٠٠أي بمعدل   
 .الريفية اللبنانية

 ويشتمل على منتجات    "يلكما"على المدى الطويل، يمكن  للمنتج أن يقوم بنوعين من المنتجات، أحدهما             
من الأسماك  كالترويت أو حتى السلمون الذي قد يستورده والآخر اكثر شعبية ويشمل التونة، والمارو وغيرها               

 .التي تعيش في البحر المتوسط
 




